
Menu
Arrivé Apéritif

Entree
Escargots
herbes | ail 

baguette | beurre 
USD 32,50




Salade Niçoise
thon | haricots verts | olives 
 citron vert | petites patates

USD 28,50



Foie gras 
terine | pata negra 

 brioche | confiture de fruit
USD 39 




Foie gras grillé
pomme au four | caramel 

Pedro Ximénez
USD 39







Steak tartare 
pain croustillant | balsamique truffe 

tomate | truffle 
USD 32,50 




Homard Canadien 
des haricots | herbes | yaourt

sauce au homard
USD 41




 Saumon Fumé 
 tartar | oeufs | Hollandaise 

USD 36
Ajouter caviar 10gr

USD 59



Bouillabaisse
rouille | poisson 

pain | crème fraîche 
USD 32







Baguette Française
beurre aux herbes | beurre

noisette | rillettes de canard



Huitres Fines de Claire
cru ou gratine

USD 8,50 



Caviar
blinis | jaune d’ oeuf | blanc d’oeuf 
capres | ciboulette | crème fraiche

10gr USD 59  | 30gr USD 149 | 50gr USD 249 



Desserts
Tarte au citron 

basilic | meringue | yaourt 
USD 16,50




Tarte au chocolat 
vanille | fruits rouges

crème glacée 
USD 16,50




Fromage
fromages Français et

international | pain aux noix |
compote 

USD 28



Côte de boeuf 
pommes frites 

champignons | jus de rôti
USD 59

 



Sole de mer du Nord 
 Hollandaise | salade vert 

USD 69

Ris de veau 
ratatouille | noix  

Hollandaise
USD 55

Plat de résistance



Menu
Arrivé Apéritif

Starters
Escargots

herbs | garlic | baguette | butter
USD 32,50

 

Salad Niçoise
tuna | haricot verts | olives | lime 

baby patatoes
USD 28,50




Foie gras 
terine | pata negra | brioche 

fruit marmelade 
USD 39




Grilled foie gras
baked apple | caramel | Pedro Ximénez

USD 39
 




Steak tartare 
crispy bread | balsamic | tomato | truffle

USD 32,50



Canadian lobster 
beans | herbs | yogurt | lobster sauce

USD 41 | USD 82 



Salmon Smoked
tartar | egg | Hollandaise 

USD 36
Add caviar 10gr USD 59




Bouillabaisse 
rouille | fish | bread 

cheese crème fraîche 
USD 32



 




French baguette 
herb butter | beurre noisette

butter | rillettes duck



Oysters Fines de Claire
raw or gratinated 

USD 8,50



Caviar
blinis | egg yolk | egg white | capers 

 red union | crème fraiche | cives
10gr USD 59 | 30gr USD 149 | 50gr USD 249






Desserts

Lemon pie
basil | meringue | yogurt 

USD 16,50

Chocolate pie 
vanilla | red fruit 

ice cream 
USD 16,50






Cheese
French and international

cheeses | nut bread
compote 

USD 28



Mains

Côte de boeuf
French fries | mushrooms 

roast gravy
USD 59 




North Sea Sole 
Hollandaise | salad

USD 69



Sweetbread veal 
ratatouille | nuts | Hollandaise

USD 55


